
Welkom bij Prego! Ontdek de authentieke smaken van Italië in een sfeervolle 
ambiance. Bij Prego combineren we verse ingrediënten met traditionele 
recepten, waardoor elke maaltijd een culinair avontuur wordt. Of je nu 
komt voor een romantisch diner of een gezellig samenzijn met vrienden, 
bij Prego geniet je van de essentie van Italiaanse gastvrijheid en smaak. 
Beleef een onvergetelijke culinaire ervaring bij Prego!



Heeft u een allergie? Meld het ons!

Massimo en zijn team hebben de lekkerste gerechten op de 
kaart geselecteerd om deze in de vorm van ‘shared dining’ 
aan jullie te presenteren! Gedurende vijf rondes staat je 
tafel vol met feestjes voor je smaakpapillen! 

MASSIMO’S TABLE

5 gangen shared dining voor 49.5
Begeleidende wijnselectie 24.5



4 gangen voor 42.5
KEUZEMENU

Begeleidende wijnselectie 19.5

Zuppa di pomodori (tomatensoep)

Zuppa di pesce (Bisque soep)

Voorgerecht Hoofdgerecht

Tussengerecht Nagerecht

Vitello Tonnato 

Carpaccio Prego!

Burrata

Bruschetta Pomodore             

Pizza Veggi (1/3)                             

Pizza 4 Formaggi (1/3)             

Spaghetti aglio & olio         

Risotto ai funghi et tartufo       

Risotto caprese 

Rigatoni alla arrabiata                   

Salmone (vis)                             

Tagliata di manzo (vlees)             

Melanzane alla parmigiana (vega)             

Hoofgerechten worden standaard geserveerd met 

een frisse salade & roseval aardappeltjes. 
Indien gewenst serveren wij pasta als bijgerecht.

Panna cotta

Tartufo Chocolate               

Deliziosi Cannoli

Tagliere di formaggi              

Tiramisu                    

+3



Zuppa di pomodori (tomatensoep) 7

9Zuppa di pesce (Bisque soep)

Tomaat | Olijfolie | Pesto | Room

Zeevruchten | Bouillon | Rivierkreeft

Minestra
Soep

A LA CARTE

Antipasti
Voorgerechten

Scampi

Vitello Tonnato 

Antipasti              

Insalata di Mare

Burrata

14

15

14

16

14

15Carpaccio Prego!

Scampi | Knoflook | Olijfolie | Brood 

Kalf | Huisgemaakte tonijncrème | Kappers | Rucola | Parmezaan

Spianata Picanta | Prosciutto Crudo | Coppa di Parma | Strolghino

Gepekelde zalm | Tonijn | Rivierkreeft | Avocadocrème

Burrata | Tomaat | Balsamico | Rucola | Pesto

Rund | Tomaat | Pijnboompit | Rucola | Parmezaan 

Huisgemaakte Truffelcrème / Crème di Balsamico



Massimo Russo werd geboren in het 
pittoreske Castelmola. In dit kleine dorpje 
aan de Noord-Oost kust van Sicillië 
ontwikkelde de kleine Massimo zijn liefde 
voor eenvoudig, maar goed Italiaans eten.

Bruschetta
Voorgerechten

Bruschetta Pomodore             

Bruschetta Carne           

Bruschetta Mix                                       

Bruschetta Pesce                

10

12

13

12

Bruschetta | Tomaat | Knoflook | Olijfolie | Italiaanse kruiden 

Bruschetta | Charcuterie | Balsamico

Bruschetta | Pomodore | Carne | Pesce 

Bruschetta | Zalm | Scampi | Limoenmayo



Pizza
Pizza Veggi                             

Pizza 4 Formaggi             

Pizza Parma 

Pizza Tonno        

15

15

17

16

Tomatensaus | Mozzarella | Dagverse Groenten

Tomatensaus | Mozzarella | Gorgonzola | Pecorino | Tallegio

Tomatensaus | Mozzarella | Buffel Mozzarella | Coppa di Parma       

Tomatensaus | Mozzarella | Rode Ui | Tonijn | Zwarte Olijf

Pasta

Spaghetti carbonara                

Risotto caprese 

Risotto ai funghi et tartufo       

Rigatoni alla arrabiata                   

Ravioli Massimo 

17

17

17

16

19

15

+5

Spaghetti aglio & olio         

Spaghetti | Spek | Ei | Kaas | Zwarte peper 

Risotto | Tomaat | Mozzarella | Basilicum

Risotto | Paddestoelen | Truffel | Parmezaan

Rigatoni | Tomaat | Knoflook | Uien | Rode peper

Ravioli | Ricotta | Spinazie | Portabello | Room | Basilicum 

Spaghetti | Olijfolie | Knoflook | Rode peper

Supplement scampi / vongole



Met een fenomenaal uitzicht op de Etna 
vanuit het keukenraam werd de liefde 
doorgegeven door zijn oma van vaders 
kant, Sonia Russo. Zij bracht de kleine 
Massimo de kneepjes van het vak bij door 
hem veel te laten proeven en te laten helpen 
met koken.

Hoofdgerechten

Salmone in salsa di crema di pesto      

Selezione di agnello                     

Melanzane alla parmigiana   

Tagliata di manza (200gr) 

24

26

19

29

26Merluzzo alla pizzaiola

Zalm | Pesto | Room | Jonge prei | Roma tomaat | Lobster Medaglioni

Lamskroon | Lamsfilet | Pesto | Room

Aubergine | Courgette | Tomaat | Pecorino

Ossenhaas | Rucola | Roma tomaat | Parmezaan | Balsamico

Kabeljouw | Tomaat | Zwarte olijf | Kappers | Lobster Medaglioni

Hoofgerechten worden standaard geserveerd met een frisse salade & roseval 

aardappeltjes. Indien gewenst serveren wij pasta als bijgerecht.

Supplement Pepersaus / Champignonsaus / Gorgonzolasaus

27

+3

Ossobuco  
Kalfsschenkel | Tomaat | Groenten | Laurier



Nagerechten

Tiramisu                    

Tartufo Chocolate           

Panna cotta                

Tartufo Limoncello

Deliziosi Cannoli

Tagliere di fromaggi   

8

8

8

8

5

12.5

Huisgemaakte klassieke tiramisu volgens recept van de nonna van Massimo!

Ijstruffel | Chocolade | Zebaglione | Cacao | Hazelnoten

Gekookte Room | Mango | Passievrucht | Rood Fruit

Ijstruffel | Citroen | Limoncello | Meringue       

Keuze uit één van onze heerlijke Cannoli’s!
Pistache | Witte chocolade | Bosvruchten | Hazelnoot 

Gorgonzola | Bel Paese | Tallegio | Pecorino | Truffelhoning | Notenbrood

Haar gevleugelde uitspraak: “Língrediente 
migliore di un piatto è l’amore per il cibo” 

(Het beste ingrediënt in een gerecht is 
liefde voor eten) nam Massimo mee naar 

Nederland en dat ingrediënt proef je in ieder 
gerecht bij Prego!


