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Desserts 
Cannoli Siciliani con Caffè Intenso    
Knapperige cannoli gevuld met zoete ricotta en pure Italiaanse 
espresso. Geserveerd met een heerlijke koffie/espresso. 
Vraag aan de medewerkers naar de verschillende smaken.Affogato        
Vanille Roomijs | Aan tafel overgoten met Italiaanse espresso!Tiramisù Classico della Casa      
Laag na laag pure verleiding met koffie, cacao en mascarpone.Panna Cotta al Pornstar Martini      
Romige panna cotta gebaseerd op de klassieke cocktail. 
Uiteraard geserveerd met een heerlijk shot prosecco.Gelato Prego – Milano!       
Combinatie van chocolade, hazelnoot & pistache. 
Uiteraard met onze pistache crumble!
Gelato Prego - Fresca!       
Combinatie van vanille. framboos & mango. Uiteraard met onze mango crumble!

Selezione di Formaggi Italiani      
Krachtige kazen met karakter, van mild tot uitdagend intens.

Favorite



Antipasti – Koud
Standaard geserveerd met onze ambachtelijke 

foccacia & Massimo’s olijfolie!

Carpaccio di Manzo al Tartufo Nero 
Flinterdun Iers rundvlees met een luxe truffeltoets 

die smelt op de tong als pure verleiding.

Vitello Tonnato della Nonna 
Rosé gegaard kalfsvlees voorzien van een 
fluweelzachte tonijncrème. Een echte aanrader!

Tartare di Manzo alla Milano 
Italiaanse versie van de klassieker ‘Steak Tartare’. Iers Hiphang 

rund. Fijn gesneden en op smaak gebracht met de heerlijkste 

supplementen. Scherp gekruid en rauw eerlijk in elke hap.

Insalata di Mare Mediterranea 
Frisse salade van tonijn & zalm sashimi, noordzeekrab & 

ingelegde ui, afgerond met torpedogarnaal die je direct 

naar de Italiaanse kust katapulteert.

Burrata con Pesca e Pistacchio Croccante (V)  

Romige burrata ontmoet zoete perzik en knapperige pistache 

in een gedurfde balans.

Desserts      op de achterzijde
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Antipasti – Warm
Standaard geserveerd met onze ambachtelijke 

foccacia & Massimo’s olijfolie!

Polpette della Mamma al Sugo Ricco    

Italiaanse gehaktballetjes van rund- en varkensvlees, langzaam 

gegaard in een rijke tomatensaus met knoflook & balsamico. 

Comfort op z’n best, vol warme en authentieke smaken zoals bij 

nonna thuis.

Scampi all’Aglio Piccante     

Black Tiger garnalen in een knoflookroomsaus. 
Zeezacht en pittig tegelijk!

Cozze al Pomodoro Piccante      

Mosselen die openbarsten in een vurige, zwoele tomatensaus.

Funghi Gratinati al Parmigiano e Aglio (V)   

Romige paddenstoelen met truffel en room, 
rijk en onweerstaanbaar hartig.

Melanzane alla Parmigiana della Tradizione (V)   

Klassieke ovenschotel van gegrilde aubergine, 
paprika & courgette in rijke tomatensaus, afgewerkt met 

verse basilicum en Italiaanse gorgonzola.

Suppe en Salata 
Zuppa di Pomodoro Arrosto (V)  
Geroosterde san marzano tomaten in een zijdezachte soep 

vol diepe zoet-zure intensiteit.

Zuppa del Giorno del Mercato      

Dagverse creatie die de Italiaanse markt in één lepel samenvat.

Caprese del Giorno con Basilico Fresco (V)

Tomaat, mozzarella en basilicum in hun puurste, 

meest eerlijke vorm. Gegarneerd met heerlijke 
balsamicocreme uit Modena & de beste olijfolie!

Pasta
Rigatoni alla Grey Goose Vodka    

Romige pastacreatie met rigatoni en pancetta in een 

stevige tomaten-vodkasaus op basis van Grey Goose vodka, 

room, Grana Padano en een vleugje chili. 

Spaghetti al Tartufo Oscuro “Dirty” (V)    

Intense en romige truffelpasta met spaghetti, zwarte truffel, 

knoflook, boter en Gran Padano, afgewerkt met een rijke jus voor 

extra diepgang.

Spaghetti Aglio e Olio Classico (V)   

Simpel Italiaans goud: knoflook, olie en perfectie zonder franje.

Rigatoni ai Scampi e Pomodoro Fresco   

Rigatoni met sappige black tiger garnalen, frisse tomatensaus, 

knoflook en een vleugje witte wijn in een lichte mediterrane 

tomatensaus. Afgewerkt met verse kruiden en extra vierge olijfolie

Rigatoni al Pollo Piccante     

Pittige Italiaanse pasta met malsekip, rigatoni, knoflook, chilipeper 

en een kruidige tomatensaus met een vleugje room. Vol karakter, 

licht romig en perfect in balans tussen warmte en smaak.

Ravioli di Guancia di Vitello al Barolo    

Zachte ravioli gevuld met gegaarde kalfswang gegaard in een 

rijke Barolo-wijnsaus. Geserveerd met de beste olie, kruiden en 

een vleugje boter. Beter ga je ‘m niet vinden!

Ravioli Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia (V)   

Zacht, romig en klassiek met boter en je al vroeg op de avond 

laten zingen.

Risotto Caprese Cremoso (V)

Romige tomatenrisotto met buffelmozzarella die de eenvoud 

van Italië in elke lepel viert.

Vis, Vlees, Vega
Vlees- / Visgerechten worden geserveerd met frites op 

Italiaanse wijze & seizoensgroenten!

Filetto di Manzo al Pepe Verde      

Ossenhaas met een romige 
pepersaus vol karakter. Om je 
vingers bij af te likken!

Filetto di maiale al tartufo     

Varkenshaas in een stevige 
truffelroomsaus. Uiteraard met 
onze prosciutto crumble!

Salmone alla Puttanesca Piccante     

Zalm met een brutale, zoute 
licht pikante saus van San Marzano 
tomaten, kappers en olijf.

Lasagna Vegetariana al Forno (V)

Rijk, gelaagd en volledig 
vegetarisch comfort food met 
een Italiaanse ziel.
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Antipasti – Warm
Standaard geserveerd met onze ambachtelijke 

foccacia & Massimo’s olijfolie!

Polpette della Mamma al Sugo Ricco    

Italiaanse gehaktballetjes van rund- en varkensvlees, langzaam 

gegaard in een rijke tomatensaus met knoflook & balsamico. 

Comfort op z’n best, vol warme en authentieke smaken zoals bij 

nonna thuis.

Scampi all’Aglio Piccante     

Black Tiger garnalen in een knoflookroomsaus. 
Zeezacht en pittig tegelijk!

Cozze al Pomodoro Piccante      

Mosselen die openbarsten in een vurige, zwoele tomatensaus.

Funghi Gratinati al Parmigiano e Aglio (V)   

Romige paddenstoelen met truffel en room, 
rijk en onweerstaanbaar hartig.

Melanzane alla Parmigiana della Tradizione (V)   

Klassieke ovenschotel van gegrilde aubergine, 
paprika & courgette in rijke tomatensaus, afgewerkt met 

verse basilicum en Italiaanse gorgonzola.

Suppe en Salata 
Zuppa di Pomodoro Arrosto (V)  
Geroosterde san marzano tomaten in een zijdezachte soep 

vol diepe zoet-zure intensiteit.

Zuppa del Giorno del Mercato      

Dagverse creatie die de Italiaanse markt in één lepel samenvat.

Caprese del Giorno con Basilico Fresco (V)

Tomaat, mozzarella en basilicum in hun puurste, 

meest eerlijke vorm. Gegarneerd met heerlijke 
balsamicocreme uit Modena & de beste olijfolie!

Pasta
Rigatoni alla Grey Goose Vodka    

Romige pastacreatie met rigatoni en pancetta in een 

stevige tomaten-vodkasaus op basis van Grey Goose vodka, 

room, Grana Padano en een vleugje chili. 

Spaghetti al Tartufo Oscuro “Dirty” (V)    

Intense en romige truffelpasta met spaghetti, zwarte truffel, 

knoflook, boter en Gran Padano, afgewerkt met een rijke jus voor 

extra diepgang.

Spaghetti Aglio e Olio Classico (V)   

Simpel Italiaans goud: knoflook, olie en perfectie zonder franje.

Rigatoni ai Scampi e Pomodoro Fresco   

Rigatoni met sappige black tiger garnalen, frisse tomatensaus, 

knoflook en een vleugje witte wijn in een lichte mediterrane 

tomatensaus. Afgewerkt met verse kruiden en extra vierge olijfolie

Rigatoni al Pollo Piccante     

Pittige Italiaanse pasta met malsekip, rigatoni, knoflook, chilipeper 

en een kruidige tomatensaus met een vleugje room. Vol karakter, 

licht romig en perfect in balans tussen warmte en smaak.

Ravioli di Guancia di Vitello al Barolo    

Zachte ravioli gevuld met gegaarde kalfswang gegaard in een 

rijke Barolo-wijnsaus. Geserveerd met de beste olie, kruiden en 

een vleugje boter. Beter ga je ‘m niet vinden!

Ravioli Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia (V)   

Zacht, romig en klassiek met boter en je al vroeg op de avond 

laten zingen.

Risotto Caprese Cremoso (V)

Romige tomatenrisotto met buffelmozzarella die de eenvoud 

van Italië in elke lepel viert.

Vis, Vlees, Vega
Vlees- / Visgerechten worden geserveerd met frites op 

Italiaanse wijze & seizoensgroenten!

Filetto di Manzo al Pepe Verde      

Ossenhaas met een romige 
pepersaus vol karakter. Om je 
vingers bij af te likken!

Filetto di maiale al tartufo     

Varkenshaas in een stevige 
truffelroomsaus. Uiteraard met 
onze prosciutto crumble!

Salmone alla Puttanesca Piccante     

Zalm met een brutale, zoute 
licht pikante saus van San Marzano 
tomaten, kappers en olijf.

Lasagna Vegetariana al Forno (V)

Rijk, gelaagd en volledig 
vegetarisch comfort food met 
een Italiaanse ziel.
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Desserts 
Cannoli Siciliani con Caffè Intenso    Knapperige cannoli gevuld met zoete ricotta en pure Italiaanse espresso. Geserveerd met een heerlijke koffie/espresso. Vraag aan de medewerkers naar de verschillende smaken.
Affogato        Vanille Roomijs | Aan tafel overgoten met Italiaanse espresso!
Tiramisù Classico della Casa      Laag na laag pure verleiding met koffie, cacao en mascarpone.
Panna Cotta al Pornstar Martini      Romige panna cotta gebaseerd op de klassieke cocktail. Uiteraard geserveerd met een heerlijk shot prosecco.
Gelato Prego – Milano!       Combinatie van chocolade, hazelnoot & pistache. Uiteraard met onze pistache crumble!
Gelato Prego - Fresca!       Combinatie van vanille. framboos & mango. Uiteraard met onze mango crumble!
Selezione di Formaggi Italiani      Krachtige kazen met karakter, van mild tot uitdagend intens.

Favorite


